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HLADNI NAREZAK - 100 gr-(Sunka, kulen, pelenica, sir, urnebes)
SUNKA - 100 gr-(Sunka)

KULEN - 100 gr-(Kulen)

SVINJSKIVRAT -100 gr-(Svinjski vrat)

SVINJSKA PECENICA - 100 gr-(Svinjska pecenica)
VOJVODANSKA ZAKUSKA -150 gr -

RIBLJA PASTETA -100gr -

'KAJMA}K -100 gr - (Kajmak)

=
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bou/oe { Corbe | |
. RIBLIA CORBA - ($aran, som) 300 L et TR T e D e S /
‘RAGU CORBA - (Meso, povrce)- 300 ml- ' s '
& ‘_-_'_'POTAZ OD PECURKI - (Peturke) -300 ml -
DOMACA SUPA - (Rezanci) -300ml-
;PARADAJZ CORBA - (Sok od paradajza) -300 ml-

‘T/oéa /oreo(geéa

POHOVANI' SlR (Slr pomfrit, limun, tartar sos) - 200 gr=-
OMLET SA PECURKAMA- (3Jaja, pecurke - 100 GrY-eenss e o e S /
OMLET SA'SIROM - (3 Jaja,100 gr. sira) :
OMLET SA SUNKOM - -3 Jaja 100 gr. &unke)....
PANCEROTE :
SOM ORLl (ZA DVE) @SOBE (Som, pomfrit, limun, tartar sos)- 400 gr -
SMUD ORLI (ZA DVE)OSOBE - (Smud, pomfrit, limun, tartar sos) -400 gr-

~ RIBLJIKROKETI ..........
5 POHOVANE PALAClNKE (Palacinke, 8ampinjoni, $unka ili tuna, tartar sos) -2 kom -

e Rt

B _SMUID przen -1 kg- (Smud, krompir salata, limun, marinada)
B :SMU_D_ pohovan -1 kg-(Smud, krompir salata, limun)
- SOM przen -1 kg-(Som, krompir salata, limun, marinada)
:'SOM pohovan -1 kg-(Som, krompir salata, limun)
SARAN przen -1kg-(Saran, krompir salata, limun, marinada)
- SARAN pohovan -1 kg-(Saran, krompir salata, limun)
SARAN dimljeni -1 kg-(éaran, krompir salata, limun, marinada)
; PASTRMKA na rostilju -1kg-(Pastrmka, krompir salata, limun, marinada)
PASTRMKA dlmljena -1 kg-(Pastrmka, krompir salata, limun, marinada)
KECIGA przena -1 kg-(Ketiga, krompir salata, limun, marinada)
LIGNJE przene -1 kg-(Lignje, krompir salata, limun, marinada)
L|Eﬁ'JE pdhovane -1 kg-(Lignje, krompir salata, limun)
h; L|G¥1E na rostilju -1 kg-(Lignje, krompir salata, limun, marinada)
- ORADA 1kg (Orada, krompir salata, limun, marinada)
ST BRANC|N -1kg-(Brancin, krompir salata, limun, marmada)
- SKUSA - 1kg (Skusa, krompir salata, limun, marlnada)
ZUBA 'A‘; 1kg (Zubatac, kromplrsalata limun, marmada B R PPN e /
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PASULJ SA KOBASICAMA -5oo ml -

KUPUS SA MESOM - 5oo ml -

PAPRIKAS SA KROMPIROM - 500 ml -

PODVARAK SA KOBASICOM

SKEM§|C| - 500 ml -(Skemb|C| sir, limun)

KOLENICA - 1kg - (samo po porudzbini) ,.
RlBLJl PAPRIKAS -500 ml - (Som bez kostiju, makarone)
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Z?/oec%a&tet éuce

S RlBLJA PLATA KARAS - za dve osobe-1 kg-(Som, smud, keciga, pastrmka, krompir salata ,limun)
- MESNA PLATA KARAS za dve osobe- :
FILE ALA KARAS.

ME‘QANl FILE ALA KARAS - 400 gr -(Piledi batak medaljoni, pomfrit, mala karadordeva)
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Pecenga |
PRASECE PECENJE - 1kg (Prasece meso, krompir)

= "‘IIA'G.NJECE PECENLJE - 1kg - (Jagnjece meso, krompir)
SVINJSKO PECENLJE - 1kg - (Svinjsko meso, krompir)

~ PILECE PECENJE......

TELECE PECENUJE - 1kg - (Tele¢e meso, krompir)

.4
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BECT(A SN|CLA -(Meso, jaja, brasno, prezla, pomfrit, Ilmun) §200.Gr - T e S U /
PARi_SKA SNICLA - -(Meso, jaja, bradno, pomfrit, limun)-200 gr -
NAT‘EJR SNICLA -(Meso, gampinjoni, pomfrit)-200 gl‘-
“ SVINJSKI FILE SA PECURKAMA -(Svinjskifile, sampanonl pomfrit)- 200 gr-
KARADORDEVA SNICLA -(Meso, sir, 3unka, jaja, braino, prezla, pomfrit, limun)-200 gr -
NOVOSADSKA SNICLA-(Meso,sir, éunka, E&ampinjoni, pomfrit)-200 Rele
BEQClNSKA SNICLA -(Meso,sir, éunka, Zampinjoni, pomfrit)-200 gr-
P|LEC| BATAK -(Pile¢i batak, pomfrit, maslac) -200 gr -
‘_-~ PUN‘J'ENO PILECE BELO MESO - (Plleagrudl pomfrit, maslac)-200 gr -
J’.‘ 'CURECI MEDALJONI-200 gr -
, SVI‘NJSKl ‘MEDALJON - (Mese Sampinjoni, pomfnj:)-ioo gr—
_ NJE‘GU:SKdl STEK -(Meso, sir, sunka_pomfn_tr _r[Tanc_), 200 gr 5




e la sa rod ti@'a

MESANO MESO -(Krmenadia, raznji¢, kobasica, ¢evap, pljeskavica, slanina, pomfrit, luk)-500 gr -./
KRMENADLA - (Svinjska krmenadla ,pomffrit, crni luk) -300 gr - ]
RAZNJICI -(Svinjsko meso ,pomfrit, crni luk)-300 gr -
CEVAPCICI -(June¢e meso ,pomfrit, crni luk) -400 gr -
PLJESKAVICA -(Junete meso ,pomfrit, crni luk)-400 gr -
PLJESKAVICA NA KAJMAKU -(Junece meso ,pomfrit, kajmak, crni luk)- 400 gr=..
PUNJENI RAZNJlCl -(Svinjsko meso ,pomfrit, crni luk)-300 gr -
BELA VESALICA -(Meso ,pomfrit, crni luk)-300 gr -
DIMLJENA VESALICA - -(Meso ,pomfrit, crniluk, sin)-300 gr -
_.:'PUNJENA BELA VESALICA -(Meso,sir, éunka, pomfrit, crni luk) -350 gr - :
._.._:PUNJENA PLJESKAVICA -(June¢e meso ,3unka, sir, pomfrit, crni luk)-350 gr; :
" PUNJEN CEVAP --(Junece meso 3unka, sir, pomfrit, crni luk)-350 gr -.. : s
~ LESKOVACKA MUCKALICA -sezonsko jelo-(Meso, luk, paradajz, paprika, pomfrit) -300 gr- 0
v 'BlFTEK NA ZARU -(Juneifile, Sunka, pomfrit, crniluk)-300 gr -
3 .'DOMACE KOBASICE -(Meso, pomfrit, sir, crni luk)-400 gr -
._-_\ROST|LJ KOBAS[QE ~( Meso, pomfrit, sir, crni luk)-400 gr -
- 'PILECICEVAPI U SLANINI -(Pile¢e'meso, slanina, pomfrit, crni luk)- 400 gr -
: ~ PILECI NOAZETI U SLANINI - (Pilece meso, slanina, sir, pomfrit, crni luk)-400 gr -
USTIPCI __-(Junéée meso, sir, §ur.1ka pomfri;c' crni 'Iuk--'-400 gr-
i
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+'|LEB 2pogr-........: ............................................................................................ /
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- KOKTEL PECIVO - 200 gr - :

3 ;POMFRIT -200gr - ‘
: _j ' POMFRIT SA KECAPOM -200 gr -
- POMFRIT SA MAJONEZOM -200 gr - _
= RIS KON ARIVO =200 = ... Seiuseroerordesc o oo 20 ORI T s e /. R
PECURKE -200 gr - '
GRI[OVANO POVRCE-200 gr

9@rqéad€ate

e = f =
: P]LE;A SALATA -(Pileci file, jabuka, $ampinjoni, majonez, pavlaka) - 2I50 ar....
: GR%-RA SALATA -(Zelena salata, paradajz, kr@sfa‘vac, maslina, paprika, sir, origano - 250 gr. ...... /
~ TOPLA SALATAOD LIGANJA -(Lignje, crni luk, beli luk, paradajz, z.salata, masline) -250 gr...../ :
CEZAR SALATA -(Pile¢ifile, Zelena salata, paradajz krastavac, tost, slanina, masline
pavlaka, majonez) 250 o Sl oo =0 Ty e /




ZIMSKA MESANA SALATA - 200 gr -(Ajvar, kornisoni, kupus)
AJVAR -200gr-
KORNISONI - 200 gr -
PARADAIJZ - 200 gr -( Paradajz, crni luk, ulje)
KRASTAVAC - 200 gr-(Krastavac, beliluk, sirce, ulje) -
- SRPSKA SALATA - 200 gr -(Krastavac, paradajz, ljuta paprika, crni luk, ulje) -
SOPSKASALATA - 200 gr -(Krastavac, paradajz, sir, paprika, crni luk, ulje)
MESANA SALATA- 200 gr -(Krastavac, paradajz, kupus, zelena salata, sirce, uIJe)
- KUPUS SALATA- 200 gr -(Kupus, sirce, ulje)
 PROKOLA SALATA- 200 gr -( Kiseli kupus, aleva paprika, ulje) .
" BASTA SALATA- 200 gr (Krastavac paradajz, ljuta papri¢ica)'. R, _
Lo L e T TG P S e R S Ml &1 -
 PECENA PAPRIKA- 200 gr -(Paprika Roga, beh luk, sirce, ulje) ¢
~ RUSKA SALATA '
- FRANCUSKASALATA.... ....... i
SO T S A S S A o)
PASULJ SALATA. g
TURSIA....

GRCKA SALATA (Zelena salata, paradalz krasIavac paprika, masline, sir, origano)
;

@edert

PA[_ACINKE U V|NSKO|\/| SATOU za dve osobe - 4 kom -(orasi, vinski Sato, jaja)-
PALACINKE SA ORAS”VIA 2 kom -
.gPA_LA:ClN_KE SA EUROKREMOM - 2 KOM - ..ot P e - / .
F’ALA&INKE SA COKOLADOM -2 kom -
PALACLNKE SA MARMELADOM - 2 kom -
- BACKE PALACIKE - 2 kom - -(Orasi, sladoléd 2 kugle) .
3 5 - BAKLAVA- 100 gr -
PLAZMA TORTA - 100 gr -
‘.votNA SALATA
~ COKOLADNATORTA - 100 gr -
CHEESECAKE TORTA - 100 gr -

=
;"‘l. ‘*I

% PI\M{KI SIR -100 gr( Sir, masinke)
il KRAVEJISIR 100 gr(uknskn maslmke)
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VILJAMOVKA ( 45%)
KAJSIJA (44%)
JABUKA ( 40%)
DUNJA (40%)
PRVIJENAC (50%)
LOZA (40%)
VINJ)&K (4,0%)
- _LINCURA (45%)
. - §LJIVOVICA (4,0%)
STOMAKLIJA (40%) ......... R T T P

. '.'~_ i 2 .
BRENDI BADEL (40%)
§TOK(40%)............._..,-_
VODKA (40%)

RUM (40%)
- DZIN (40%)
NA,POLEON (40%)

*_ PELINKOVAC (28%)
AMARO (28%)
 KAMPARI (28%)
VLAI;]OVAC (28%)

KR&%KOVAC (25%)
r SERI 'BRENDI (28%)




PIVO JELEN ( 10-12% slada)
PIVO JELEN (10-12% slada)
PIVO JELEN-toceno ( 10-12% slada)
PIVO LAV (20-12% slada)
PIVO LAV (10-12% slada)
TOCENO PIVO(10-12% slada)
RO ARSKO (30-a296 slada)r, 2 S n o ac I a2 i g .(0,50)
' ZAJECARSKO CRNO ( 10-12% slada) e 1
HAJNEKEN (10-12% slada)
AMSTEL (10-22%slada) ...
. LASKO (10-12% slada)
.~ TUBORG(20-12% slada)
= LAVTWIST
B - JELEN FRESH
S92t BUDWEISER
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SOMERSBY JABUKA
SOMERSBY KRUSKA
SOMERSBY BRUSNICA

e
1 3

~ KOKA KOLA
~ KOKA KOLA
- KOKA KOLA
_ KOKA KOLA
. FANTAORANZ
.~ “FANTAORANZ
- FANTAORANZ
~ FANTAORANZ
SPRITE
- SPRITE
SPRITE ..
SPRITE oo,
SVEPS BITER LEMON
- SVEPS BITER LEMON
- SVEPS BITER LEMON
 SVEPSBITER LEMON
= - SVEPSTONIK
- SVEPSTONIK
. - SVEPSTONIK
- SVEPSTONIK
~ SVEPSTANGERINA

+ ‘:'.




BOROVNICA
-VISNJA

.~ BRESKVA
- “MULTIVITAMIN
. PARADAJZ

. LEDENICAJ

~ LEDENICAJ

-‘

AQUA VIVA (negazirana)
AQUA VIVA (negazirana)
AOUA.\[J'VA (negazirana) ..
AQUAVIVA (negazirana)
- VRNICI (negazirana)
.yﬁNJCI (negazirana)
~ VRNJCI ...
VRNJCI .
- KNJAZ MILOS
~ _KNJAZMILOS
- KNJAZ MILOS
. KNJAZ MILOS
KNJAZ MILOS
- VODAVODA




; ;

KAFA DOMACA..... : . (1 %olja)

) _KAFADOMACA( cokolada i mleko) : ‘ (1 Solja)

~  KAFA DOMACA( sa $lagom) ' B vetinay, . (150 fa):

. [ESPRESO KAFA : (1 B0lj2)

. E‘SPRESO KAFA ( sa mlekom) T arSoljays..

E—SPRESO KAFA ( sa slagom) . : i..(150lja)..... Z '

NES KAFA ‘ C A et (1 50|

5 _,NES KAFA( sa mlekom) : . (2 50lja)

NES KAFA(sa slagom)............... o 7 (1 $olja)

TOPLA COKOLADA .....iveeeuiveniidtonnes - ' (200 ml)...

CAJSALIMUNOM. ..ooooooiicc = ..(130lja)
CAJSA MEDOM o (2 Solja)....
LIMUNADA ....... S W o 3 (200 ml).../




